
 

Nous restons tributaires de certains phénomènes indépendants de notre volonté, tels que rupture du fournisseur ou mouvements de grèves. Dans ces cas de figure, les menus 
peuvent subir des modifications de dernière minute. Toutes les viandes de bœuf sont d’origine française. 

  Plat fait maison :   Produit issu de l’Agriculture Biologique :                            Produit à Mallemort : 

 
 
 
 

 

 DU 01 AVRIL AU 26 AVRIL 2019 
LUNDI MARDI MERCREDI  JEUDI VENDREDI 

 
Semaine du 01 au 05 

 Avril 

 
Salade de pâtes 

Nuggets de volaille 
Duo d’haricots 
Yaourt à boire 

Compote 
 
 

 

Laitue Maïs 

Sauté de veau 

Carottes 

Camembert 

Gâteau de semoule 

 

 
 

 
Coleslaw 

Longe de porc 
Lentilles  

Yaourt nature 
Tarte aux pommes 

 
Charcuterie 
Hoki pané 
Petits pois 

Edam 
Fruit de saison 

 

 
Semaine du 08 au 12 

Avril 

 
 

  

 
 

 

 

Semaine du 15 au 19 

Avril 

 

     

 
Semaine du 22 au 26 

Avril 

 

 

LUNDI DE PÂQUES 

Restaurant Fermé 

 

 
Cœur de palmier 

Gratin de macaroni à la 
bolognaise 
Camembert 

Compote 

 

 
 

 
Boulettes d’agneau 
Flageolets paysans 

Edam 
Fruit   

 chocolat  

de pâques 

 

Salade de P.de Terre 
Suprême de colin 

Haricots verts 
Kiri 

Chouquettes  



 

Nous restons tributaires de certains phénomènes indépendants de notre volonté, tels que rupture du fournisseur ou mouvements de grèves. Dans ces cas de figure, les menus 
peuvent subir des modifications de dernière minute. Toutes les viandes de bœuf sont d’origine française. 

  Plat fait maison :   Produit issu de l’Agriculture Biologique :                            Produit à Mallemort : 

 
 
 
 

 

 DU 29 AVRIL AU 24 MAI 2019 
LUNDI MARDI MERCREDI  JEUDI VENDREDI 

Semaine du 29 Avril au 

03 Mai 
 

Tomates vinaigrette 
Emincé de poulet 
Gratin de brocolis 

Coulommiers 
Pâtisserie 

 

 
Laitue maïs 
Rôti de veau 

Pâtes  
Camembert 

fruit 

  

Hachis Parmentier  
Salade verte 

Cantal 
Panna cotta framboise 

Cigarettes 

 
Tarte fromage 

Merlu sauce citron 
Flan de courgettes 

Yaourt nature 
Fruits de saison 

 

Semaine du 06 au 10 

mai 
 

Betterave 
Rôti de porc  

Semoule sauce tomate 
Mini chavroux 

kiwi 
 

 
Charcuterie 

Cuisse de poulet 
Poêlée 

Fromage blanc 
Crumble aux pommes 

 

 

 
Céleris rémoulade 
Daube du Luberon 

Coquillettes 
Camembert 

Fruit  
 

 
Salade verte tomates 

Colin 
Mousseline de carottes 

Fromage 
Mousse au chocolat 

 
Semaine du 13 au 17 

mai 

 

 

Maïs palmier 
Steak haché 

Purée au kiri 
Compote de pommes 

 
 

 
Œufs durs sur chiffonade 

de laitue 
Saucisses 

Gratin de courgettes 
Fromage 

Danette vanille 

 
 

Couscous d’agneau 
Semoule et ses légumes 

Yaourt nature 
Glace 
Biscuits 

 
Lentilles 

Poisson meunière 
Chou fleurs 

Fromage 
Fruit 

 

Semaine du 20 au 24 

mai 

 

Jambon blanc 
Omelette 

Beignets de courgettes 
Fromage 

Liégeois chocolat 
 

Salade verte 
Lasagne au thon 

Fromage 
Salade de fruit 

 Tomates 
Rôti de bœuf froid 
Gratin dauphinois 

Fromage 
Tarte maison 

Friand fromage 
Poisson au four 

Riz pilaf 
Fromage 

Fruit 
 


